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Im Tal der Supernasen

Unter teuren Weinen haben die aus Bordeaux das hichste Prestige. Dazu helfen
Marketing und Robert Parker. Christian Goldenboog hat den 2009er Jahrgang probiert

WaruM DIE EHRFURCHT vor den
Ersten Gewichsen im Bordeaux?
S00 Jahre Marketing” laute, so
Hugh Johnson, die Antworl. Und
nun kommen Ehrfurcht hoch drei
und der angebliche Jahrhundert-
jahrgang 2009 hingu - so zumindest
will es die Bordelaiser Marketing-
maschinerie mitsamt threm inter-
nationalen Weinkennerverbreiter-
tum. Schon in der Woche vor Os-
tern auf den Primeur-Verkostun-
gen, als alle Chateaus ihren
jingsten Jahrgang prisentierten,
ging der Hype los. So schnell sei der
girende Most noch nie rot gewesen,
hiels es unisono unter den Keller-
meistern, aber Farbstoffe machen
keinen grofen Jahrgang,

Und so umspiilte bei einigen Ver-
kostern statt Euphorie eine gewisse
Skepsis den Gaumen. Und tatsiich-
lich: Eine Hinftigige Extratour von
Chateau zu Chiteau zusammen mil
Thomas Boxberger, Extraprima-
Weinhiindler und Bordeauxsperia-
list aus Mannheim, bestitigte die
Vorbehalte. Zwar  priisentierten
sich Mitte April die teueren Ge-
wiichse schon zuginglicher, es lie-
ken sich auch diverse grofbe Weine
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viel Mittelma®. Und von einem
Jahrhundertjahrgang  sollte man
erst dann sprechen, wenn die abso-
lute Klasse in der Breite vorhanden
ist, Davon kann keine Rede sein.
Gewarnt seien daher alle eiligen
Eink#ufer, vor allem jene, die ihre
Subskription - also den aktuellen
Kauf von Weinen, die noch Monate
im Fass liegen und erst im Frithjahr
2012 ausgeliefert werden - nach den
einschliigigen Bepunklungen eines
Herrn Robert M. Parker ordern.
Apropos Parker: Wer iiber 2009 re-
det, der spricht iiber den Rechisan-
walt aus Baltimore ebenso wie iiber
den immensen Andrang und das
viele asiatische oder osteuropiii-
sche Geld. Gezihlt wurden wiih-
rend der Primeur-Woche auf
Chiteau Margaux tiglich 650 Besu-
cher; 50 Prozent mehr als im bishe-
rigen Rekordjahr 2005. Der An-
sturm auf den extrem teuren und
tanninhaltigen Mini-Probier-
schluck geriet zur Tortur,

Ein Gedriinge um Spitzenklasse,
aber Masse ist nicht unbedingt
gleich Klasse: Prompt iiberlegt man
sich auf Chiteau Petrus, ob nicht
niichstes Jahr ein groffes Schild am
Eingang aufgestellt wird: , Nicht er-
wiinscht: Minnliche Besucher mit
Aftershave und Ladys mit Parfum.”
Wie auch immer, unter den Besu-
chern mit oder ohne kraftigem Af-
tershave gab es signifikant viele, de-

nen man unter dem Jackett das or-
dentlich gepolsterte ferndstliche
Bankkonto anmerkte: Musste man
fir eine Flasche 2005er Latour in
der Subskription iiber 450 Euro
hinblittern, geht der Trend ange-
sichts des 2008er Hypes in die glei-
che Richtung. Inzwischen haben
sogar Importeure aus England,
dem klassischen Bordeaux-Trinker-
land, Angst., ihre distinguierte

Kundschaft kéinnte die Preistreibe-
rei nicht mehr mitmachen. Bleiben
also nur die neuen Mirkte, Man

ol

miisse sich dariiber im Klaren sein,
s0 Thomas Boxberger, dass die teu-
ersten Weine der Welt nicht von
den grifiten Weinliebhabern ge-
kauft werden. Es geht um Prestige,
nicht nur beim Trinken, beim Sehen
und Gesehenwerden, sondern auch
bei der Spekulation. Wer en pri-
meur spekuliert oder kauft, um ge-
sehen zu werden, benitigt Anhalts-
punkte, Diese licfert, im wahrsten
Sinn des Wortes, nun seit August
14978 = Jahr fir Jahr, Ausnahme 2002
- das ,,Wine Advocate” genannte
Brevier des Anwalts aus Baltimore,

Was die einen an Parker migen,
halten die anderen fiir das reine
Grauen. Geschenkt, dass Parker ei-
nen ganz speziellen Geschmack hat;
einen, der das Marmeladige und
Vordergriindige. das speziell in der
Merlot-Rebe #u finden ist, favori-
siert. Boxberger bezeichnet Parker
als den Russ Meyer des Weins -
Hauptsache, der Vorbau ist ent-
sprechend iippig.

+Seine Fahigkeiten sind be-
grenzt, ein cher gewdhnlicher
Schreiber”, charakterisierte einmal
Adam Gopnik im ,,New Yorker" den
Anwalt. Was Parker aber auf den
Tisch gebracht hat, sei das gewesen,
was Amerikaner immer auf den
Tisch bringen: einen enzyklopiidi-

schen Ehrgeiz und ein universelles
numerisches System. Vor Parker
nummerierten die Weinrichter
nach einer 20-Punkte-Skala. Der
Anwalt dagegen grill auf das Zensu-
rensystem an US-High-Schools zu-
riick: 50 Punkte fir die Anwesen-
heit, 60 sind erbiarmlich, 70 mager,
80 ganz okay und 100 Punkte ist die
Ivy League — oder Weltklasse, wie
es in dem populiiren, sportlerdeut-
schen Weinjargon immer heift. Au-
kerdem klingen 95 Punkte besser
als 18. All dies tral den Nerv der

Nicht nur die Weine sind gut, die Weingiiter sind es auch

Bordeaux-Handler, spiiter ergriff
der numerische Marmeladen-Ge-
schmack auch eine bestimmte
Weintrinkerschaft. Derzeit hat der
~Wine Advocate” weltweil iiber
50 000 Abonnenten. Signifikant an
den diesjihrigen Primeur-Verkos-
tungen war, dass viele Importeure
und Hiindler sich iitberhaupt keine
Verkostungsnotizen mehr machten.
Nicht mal zum Schein. Man gibt die
eigene Meinung am Emplang ab.
schaut wichtigtuerisch ins Glas,
Letzte Woche ist Parker mit seinen
Bewertungen an die Offentlichkeit
gegangen: Satte 22 Mal wurden
Weine mit 100 Punkten bewertet.
Die Chéteaus jubilieren.

De gustibus solum est disputan-
dum. Nun ja, aber iiber Punkte ldsst
sich streiten: Wieso tiberhaupt nu-
merische Taschenspielertricks, um
etwas Emotionales wie einen guten
Wein zu charakterisieren? Kime je-
mand auf die Idee, den Charme ei-
ner Dame zu bepunkten? Aber der-
art prinzipiell will niemand in der
Branche sein. auch Boxberger
nicht. Auch er punktet, und dies ak-
ribisch bis exzessiv, nachzulesen auf
extraprima.com. Reden wir also
Punkte: Chiteau Cos d'Estournel,
ein Deuxiéme Grand Cru Classé in
Saint-Estéphe, degustiert an einem

Montagmorgen um 9.15 Uhr, ent-
puppte sich nach meinem Ge-
schmack als nicht sonderlich viel-
schichtig, Boxberger macht gar ein
sprivdes Edelstahl-Tannin aus, an-
sonsten einen uncharmanten volu-
menreich-internationalen Stil. Par-
ker gibt 95-100 Points und kom-
mentiert fréhlich drauflos: The
2009 Cos d'Estournel is one of the
greatest young wines I have ever
tasted ... in the world! Der vom sel-
ben Weinmacher produzierte
Goulée 2009 hat fir Parker .a sexy,
upfront nose”, Boxberger dagegen
notiert ,Sonnencreme und eine
strenge Tanninfirbung, die an siid-
afrikanische Weine erinnert”. Und
so weiter, und so fort: Ins Visier der
Parker-Knitiker riickt dessen offen-
sichtliches Unvermégen, die Tan-
nin- bzw. Gerbsiaurestruktur eines
Weines einzuschiitzen.

Bestes Beispiel hierfiir ist der
Jahrgang 2003 in der Appellation
Chateauneuf du Pape gewesen, der
im . Wine Advocate” 156 12/2004 als
herausragend bezeichnet wurde. In
Wirklichkeit dominierten grausa-
me, unreife Tannine. Heute spricht
niemand mehr tiber den 2003er
Chéteauneuf. Und griine Noten
schmeckt man auch jetzt im Borde-
lais, und zwar reichlich und nicht
nur bei Cheval Blanc; oder es domi-
niert eine reife, marmeladenartig
gebackene Frucht, die die schroffe
Gerbsiure zwar vordergriindig ka-
schiert, im Gaumen aber etwas un-
angenchm Raues hinterliisst. Man
frage sich, so Boxberger, was da ei-
gentlich los sei. . wenn einer der ar-
riviertesten Verkoster bei einem
der fundamentalen Merkmale von
Rotweinen ein derartiges Defizit
hat”. Ia, bitte schon, was ist da wirk-
lich los? Man ahnt es nur, aber eines
ist sicher: Mit dem Jahrgang 2009
im Bordeaux wird die Anzahl der
europiischen Robert-Parker-Skep-
tiker unter den Weinliebhabern
weiter zunehmen. Und dies ist auch
gutl so. Hat nicht in den letzten Jah-
ren das Wissen um und iiber Wein
stetig zugenommen? Ist es daher
nicht ahsird. dass jemand wie der
Rechtsanwalt Parker immer noch
eine derartige Vormachtstellung ge-
nieft, obwohl die meisten, freilich
nur hinter vorgehaltener Hand,
dessen technischen Marmeladen-
geschmack ablehnen?

Gefragt ist, kiinftig auf den eige-
nen, subjektiven Geschmack zu ver-
trauen. Und wenn jemand sagl, die-
ser oder jener Wein habe 100 Punk-
te, unverbliimt kontern: ,Keines-
falls, doch eher Mittelmaf,
schmeckt griin und hart.”

CHRISTIAN GOLDE
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Vom Rechlsanwalt zum
Geschmacksrichter: Ro-

bert Parker hat eine bei-

spiellose Position im Wein-
rirkus craobert. Wenn er 100

Punkle

Chinesen

vergibt, schlagen

ber Bordeaux 2u




